' Dalsland & Sffles
Alkohol- och
Tobaksenhet

AnsoOkan
om stadigvarande serveringstillstand

Enligt 8 kap. 2 § alkohollag (2010:1622)

Sidalav?2
Sokande DNR:
Bolagsnamn/namn
Adress Postadress
Kontaktperson
Organisationsnummer/personnummer Mobil/tel.nr E-post
Serveringsstalle
Serveringsstélleftillredningsstélle Oppningsdatum
Adress
Mobil/tel.nr E-post
Serveringens omfattning
Max antal personer pa serveringsstallet (enligt raddningstjansten)
Antal sittplatser, inomhus (avser stadigvarande Antal sittplatser, uteservering (avser stadigvarande ansokan)
ansokan)
Utrymmen dar alkoholservering kommer att ske (bifoga ritning dar serveringsutrymmet ar markerat)
Serveringsperiod Aot rnt Arligen under viss tidsperiod
Datum fr.o.m. Datum t.o.m.
Allmanheten Cateringverksamhet Trafikservering
Servering till
Slutet sallskap Pausservering Gemensam serveringsyta
Avser . . 3 .

And ta alkoholdryck
alkoholdryckerna: Spritdrycker Vin ol Alkoholdrycksliknande preparat ndra jasta alkoholdrycker
Utrymmen for : A .
alkoholservering Inomhus Uteservering aret runt Under perioden from tom
Ovrigt Minibar Rumsservering Ratt att krydda spritdryck for servering som snaps

Serveringstider Om serveringstid inte anges sé forutsatts det att den sokande avser normaltid, det vill sdga

11:00-01:00
Serveringstid, ange klockslag Mandag Tisdag Onsdag Torsdag Fredag Loérdag Soéndag E:Ig(];(a).iqe
. Frén
Inomhus vid alla
former av servering ]
Till
Fran
Uteservering
Till
Fortsattning nasta sida
Dalsland & Sé&ffles Alkohol och Tobaksenhet Tel: 0530-181 60, 181 46
Box 64 alkohol.tobak@dalsland.se

464 80 Mellerud
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Alkohol- och om stadigvarande serveringstillstand
Tobaksenhet

Enligt 8 kap. 2 § alkohollag (2010:1622)
Sida 2 av 2

Remisser kommer att inhamtas fran:
Miljoférvaltningen, Polisen, Skatteverket och Raddningstjansten. Vid behov tas
dven in remisser fran Kronofogden och Byggkontoret.

Foljande handlingar ska bifogas till ansdkan

Ansokningsblanketten

Uppgift om &garforhallanden

Kdpekontrakt/arrendeavtal

Finansieringsplan (se bilaga i anvisningar)

Beskrivning av verksamhetens inriktning, se bilaga

Ritningar 6ver restauranglokalens alla utrymmen och eventuell uteservering

Dispositionsratt for eventuell uteservering

Meny

Kunskapsintyg

Hyreskontrakt for restauranglokalen

Brand- och utrymningssakerhet.

Registrering av livsmedelsanléaggning

Verksamheten ar tankt att starta/Oppna:

Brandskyddsansvarig, samt brandskyddsredogoérelse (blankett finns i anvisningar/ bilagor)

Dina personuppgifter behandlas i enlighet med Dataskyddsférordningen och kompletterande lagstiftning. For
ytterligare information om hur dina personuppgifter behandlas och om dina rattigheter, se din kommuns
hemsida.

Underskrift

Firmatecknarens underskrift Ansokningsdatum

Namnfortydligande

Om du har frédgor kan du vanda dig till Dalslands alkohol- och tobaksenhet, 0530-18146,
eller 0530-18160.

AnsoOkan skickas till:

Dalsland & Saffles Alkohol- och Tobaksenhet
Box 64

464 80 Mellerud

Eller via e-post till

Dalsland & Sé&ffles Alkohol och Tobaksenhet Tel: 0530-181 60, 181 46
Box 64 alkohol.tobak@dalsland.se
464 80 Mellerud
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Sidalav3

Sa har ansoker du

Genom att noga lasa igenom vilka handlingar du ska skicka med din ansékan kan
du sjalv paverka den tid det tar innan utredningen &r klar.

1. Ansokningsblankett
Fyll i och skriv under. Ska vara signerad av behdérig firmatecknare.

2. Kopia pd inbetald ansdkningsavgift
Sa fort Ansdkan inkommit skickar vi en faktura till dig.

Om du far avslag (nej) pa din ansékan far du inte tillbaka ndgra pengar fran
ansodkningsavgiften.

3. Uppgiftom dgarforhdllanden
Kopia pa aktiebok. Handelsbolag/kommanditbolag ska skicka in bolagsavtal.

Om bolaget som ansoker &r ett aktiebolag maste du skicka med en kopia av aktieboken.
Om aktiebolaget &gs av annat aktiebolag maste du skicka med aktiebok dven for detta
bolag. Det ska framga vem eller vilka de fysiska personerna &r.

Om bolaget som ansoker &r ett handelsbolag/kommanditbolag maste du skicka med
bolagsavtal. Om det inte finns ndgot bolagsavtal maste du meddela detta skriftligt till
tillstadndsenheten.

4, K6pekontrakt/arrende°avtaI
Ska vara undertecknat av bade séljare och kdpare.

Du ska lamna in kdpeavtalet eller arrendeavtalet for verksamheten som du har kopt/
forvarvat. Om det finns bilagor ska du alltid Iamna in dem tillsammans med avtalet. Avtalet
ska vara undertecknat av bade saljare och kdpare. Observera att sokandebolaget ska sta
som kopare.

5. Finansieringsplan: bilaga Finansiering/ budget
Skriv under och bifoga handlingar som visar finansieringen. Se exempel i bilaga 1, Om
finansiering

Den ekonomiska delen i utredningen kan ibland vara ganska omfattande. Tillstandsenheten
behdver veta varifran pengarna till din verksamhet kommer. Det innebér att du behéver
visa hur finansieringen av verksamheten har gatt till. Har &r nagra exempel pa vilka
handlingar det kan vara:

Om det &r I8n fr8n en bank ska du skicka in I8nehandling och kontoutdrag som visar att du
fétt pengarna.

Om du anvént egna sparade pengar ska du skicka in ditt kontoutdrag.

Om du fétt pengar av n8gon annan ska du skicka in gdvobrev och kontoutdrag frdn den du
ftt pengarna av.

Om du har I8nat pengar av en privatperson ska du skicka in kontoutdrag fr8n b8de dig och
den du har I8nat pengarna av.

Om du har ett avtal med ett bryggeri ska du skicka in avtalet samt handlingar som visar
utbetalning frdn bryggeriet.

Om du fatt bidrag fr8n koncernen ska du skicka in 8rsredovisning bdde frén det bolag som
gett pengarna och det bolag som f4tt pengarna.

Du maste &ven visa att betalningen har férts dver till och mottagits av séljaren.

Alla handlingar ska vara daterade och underskrivna.

Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet Box 64 Tel: 0530-181 60, 181 46
464 80 Mellerud alkohol.tobak@dalsland.se
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6. Beskrivning av verksamhetens inriktning
Var noggrann nar du fyller i verksamhetsbeskrivningen sa att det tydligt framgar vilken
sorts verksamhet du kommer att bedriva. bilaga 4

7. Ritningar 6ver restauranglokalens alla utrymmen och eventuell uteservering
Ritningarna ska vara i A4 eller A3 format.

a. Ritningardverrestaurangen

Du ska skicka in ritningar éver hur restaurangen kommer att se ut nar alla mébler star pa

plats. Ritningarna maste vara i A4 eller A3-format.

Ritningen ska visa antalet bord och antalet sittplatser vid borden. Ritningen ska dven visa foljande:
- Utrymningsvégar (bredd, héjd), - Slagriktning pa dérrar i och vid utrymningsvég,

- Utrymningsskyltar/Nédbelysning. - Anordning for tidig upptackt (brandlarm).

- Slackutrustning, langre ner ser du ett exemplar.

Om serveringslokalen bestar av flera vaningsplan ska du redovisa alla vaningsplan pa en

egen ritning.

b. Ritningar over eventuell uteservering

Du ska skicka in ritning éver hur uteserveringen kommer att se ut nar alla mobler star pa
plats. Ritningarna maste vara i A4 eller A3. Ritningen ska visa antalet bord och antalet
sittplatser vid borden. Ritningen ska visa hur uteserveringen ligger i férhallande till
restaurangen och pa vilket satt den ar avgrénsad, till exempel med staket.

8. Dispositionsriatt for eventuell uteservering
Du ska visa att du har ratt att anvanda marken till uteserveringen.

Du ska kunna visa att du har ratt att anvanda (disponera) marken. Om uteserveringen
ligger p& privat mark ska du ldamna in ett skriftligt godk&dnnande fran fastighetsdgaren. Om
det &r allmén mark ska du skicka med ett tillstandsbevis fran polisen.

Fér mer information kontakta polisen pa telefon 114 14, www.polisen.se

9. Meny
Du ska skicka med en meny som visar vilka matratter du ténker servera.

Du maste kunna servera ett varierat utbud av tillredd mat och det ska finnas bade forratter,
huvudrétter och efterratter. Maten ska vara lagad pa plats i det egna koket.

10. Kunskap i svensk alkohollagstiftningen
Du som redan har ett giltigt Kunskapsprov skickar med intyg, for dig som inte har gjort
kunskapsprovet bokas en tid hos tillstdndsenheten.

11. Hyreskontraktforrestauranglokalen
Férstahandskontrakt eller andrahandskontrakt. Ska vara undertecknat av samtliga parter.

Hyr du i férsta hand ska du skicka med en kopia av hyreskontraktet fér bolaget. Hyr du i
andra hand ska du skicka med en kopia p& andrahandshyreskontraktet och hyresvéardens
godkannande till andrahandsuthyrningen. Du ska alltid skicka med bilagor till
hyreskontraktet om det finns ndgra sadana. Kontraktet ska vara undertecknat. Observera
att lokalen ska vara godk&nd for restaurangverksamhet och att sékandebolaget maste sta
som hyresgast.

12. Brand-och utrymningssidkerhet
Blankett fér beddmning av brandskydd i serveringslokalen .Blankett fér
brandskyddsansvarig bilaga 2 och 3

Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet Box 64 Tel: 0530-181 60, 181 46
464 80 Mellerud alkohol.tobak@dalsland.se
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13. Registrering avlivsmedelsanldaggning
Kopia pa registreringsbevis for livsmedelsanldggning.

.

Enligt 8 kap. 2 § alkohollag (2010:1622)
Sida3av 3

En forutsattning for serveringstillstdnd ar att bolaget som anséker har registrerat
serveringslokalen som livsmedelsanldggning enligt Europarlamentet och radets férordning
(EG) nr 842/2004. Du behdver darmed skicka in en kopia pa ditt registreringsbevis for
livsmedelsanlaggning utfardat av miljéférvaltningen.

Lamplighetsprovning

I alkohollagen stélls manga och tydliga krav pa dig som soker serveringstillstdnd. Du maste
visa att du ar lamplig att servera alkohol. Lamplig betyder bland annat att du skoéter din
ekonomi, inte har ett brottsligt forflutet och att du kan visa dina kunskaper i alkohollagen
genom att géra ett godkant resultat pa ett kunskapsprov.

Tillstdndsenheten gér en prévning av personlig lamplighet av den eller de personer som har
betydande inflytande i verksamheten. Dessa ar t.ex. firmatecknare, deldgare, ledamoter
och aktiedgare.

Lamplighetspréovningen innebar att tillstdndsenheten skickar f('jrfr%gningar (remisser) till
andra myndigheter. Dessa myndigheter @r bland annat Polismyndigheten, raddningstjansten
och Skatteverket. Remissvaren fran andra myndigheter kan ibland férsvara méjligheten till
att fa serveringstillstand. Det kan handla om tidigare skatteskulder eller begdngna brott.

Om du har fragor kan du vénda dig till din handldggare

Ansokan skickas till:
Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet

Box 64
464 80 Mellerud

Eller via e-post till

Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet Box 64 Tel: 0530-181 60, 181 46
464 80 Mellerud alkohol.tobak@dalsland.se
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En kortfattad information fran Tillstandsenheten

Om finansiering

- nar du soker serveringstillstand -

: Vi vill se en skriftlig redovisning som visar varifran pengarna kommer
, som betalats fOr restaurangrorelsen.
[

Finansieringen ska visas, se exempel nedan.

Tank pa att finansieringen av alla investeringar som gors fOr att starta verksamheten (till exempel
aktiekapital, renovering) ska visas.

I alla situationer ska du redovisa hela kontoutdrag
® fran banken med saldo och datum.

RESTAURANG

‘/:::::: ExemPEI ::::::\

Restaurangen képs for 2 miljoner kr.

Pengarna till képet kommer fran olika hall.

Genom ett banklan pa 700 000 kr

oooooooooooooooooooooooooooooooo

Da ska du visa:
* lanehandlingen frin banken, med datum och namn.

e ectt utdrag fran bankkonto dir det syns att lanet ér utbetalat,
och nir det skedde. Utdraget ska ocksa visa att lanet funnits kvar pa
kontot tills betalningen gjorts till siljaren.

Lgh g
Insattning ldn 700 000|
by o

Nmkoghik -386
Oserilg) -8363
1387

Genom sparade pengar om 500 000 kr

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

D3 ska du:

visa att du eller bolaget haft dessa pengar pa bankkonto.

e forklara och visa hur pengarna sparats.
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Genom 350 000 kr fran en privatperson (antingen som lan eller gava)

Da ska du visa:

e ettutdrag fran privatpersonens
bankkonto (som visar att denne haft
pengarna och fort 6ver pengarna Osdjeip 3
till ditt eller bolagets bankkonto). =

R EE————
Lén/giva 350000 |

W&MD i
Ozdfgne 5468

e ctt utdrag fran ditt eller bolagets Ojkchjk! 25357

C aldo 19737
konto som visar att just dessa g‘

pengar kommit in pa kontot.

Difhjca

373221

e Datum och belopp pa de bada kontoutdragen ska stimma 6verens.

Du ska ocksa:

?m o8
 skriftligen visa hur den som hjilpt dig med pengar @ % >
L)

har fatt sina pengar. oas

= O

De sista 450 000 kr kommer fran ett bryggerilan
Da ska du visa:
* det undertecknade avtalet med bryggeriet,
med datum och namn.

* dokument som visar att ldnet fran bryggeriet ir
inbetalat pa ditt eller bolagets konto.

275157

¢ ett kontoutdrag som visar att du
eller bolaget fort 6ver pengar till
sdljaren av restaurangen.

e ctt bevis pa att sdljaren fatt
pengarna. Bifoga kontoutdrag;

16 5 463!
gz 234

Hhgugl 473
Jaldo 162 00

fkh 63 000
h;

st 88 Tank pa att redovisningen i alla situationer ska innehalla hela kontoutdrag med saldo och datum 2222
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mf %Tobaksenhet Bilaga Finansiering/ budget
Sokanden ska innan serveringstillstand kan meddelas styrka den finansiering som redovisats i
finansieringsplanen. Sokanden ska visa varifran kapitalet kommer, att man haft tillgang till pengarna samt
att kopeskillingen overforts till saljaren. Uppgiven finansiering och transaktioner ska styrkas med
underlag, sdsom kontoutdrag, lanehandlingar och avtal. Dessa ska lamnas in som bilagor.

Sokanden Bolagets namn och organisationsnummer
Redovisa nr
pa bilaga
Kostnader Vilka kostnader har du haft i samband med
restaurangkopet?
Inkdp av restaurangrorelse (Képeskilling) Kr

Kostnader for verksamheten somt.ex.

Inkdp av inventarier, utrustning Kr
Depositionsavgift (hyra) Kr
Forskottsbetalning av hyra Kr
Ombyggnation av lokalen Kr
Ovriga kostnader (ansokningsavgift, kostnad Kr
for ombud, redovisningstjanster m.m)

Overtagande av lager Kr
Summa Kostnader: Kr

Finansiering Hur har ovanstaende kostnader

finansierats?

Eget sparande Kr
Likvida medel i bolaget (1) Kr
Agartillskott (2) Kr
Lan fran leverantorer, forskott pa rabatter mm Kr
Banklan Kr
Privatlan Kr
Overtagande av lan/skulder Kr
Summafinansiering: Kr

1) Med bolagets likvida medel avses bolagets tillgangar i kassa och bank.
2) Med dgartillskott avses det belopp som dgaren (deldgarna) satter in i bolaget.

Uppgifter Underskrift: Datum:

lamnade av Namnfortydligande:
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Beskriv hur finansieringen gatt till.




) Dalsland & Séffles
m’ Alkohol- och
‘ ; i Tobaksenhet

Bilaga Finansiering/ budget

Redovisa budget

Intakter Forsaljning exkl. moms Kr
Ol Kr
Starkol Kr
Vin Kr
Andra jasta alkoholdrycker Kr
Spritdryck Kr
Matférsaljning, lunch Kr
Matférsaljning, dvrig Kr
Entréavgifter Kr
Garderob Kr
Spel Kr
Ovrig forsiljning (tobak mm) Kr
SUMMAINTAKTER Kr

Kostnader Inkop exkl. moms Kr
ol Kr
Starkol Kr
Vin Kr
Ink6p andra jasta alkoholdrycker Kr
Inkop spritdrycker Kr
Inkdp mat Kr
SUMMA RORELSEKOSTNADER Kr
Hyra Kr
Ranta Kr
Loner (inkl skatt och sociala avgifter, €] Kr
semesterersattning)
El, vatten, varme Kr
Underhall Kr
Ovriga kostnader Kr
SUMMA KOSTNADER Kr
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Redovisa langivare (skicka med skuldbrev fran langivare)

Lanat kapital

Langivarens namn

Langivarens person-/organisationsnummer
Lanebelopp

Datum for mottagande av lanebelopp
Datum for aterbetalat belopp

Réntesats

Lanat kapital

Langivarens namn

Léngivarens person-/organisationsnummer
Lanebelopp

Datum for mottagande av lanebelopp
Datum for aterbetalat belopp

Rantesats

Lanat kapital

Langivarens namn

Langivarens person-/organisationsnummer
Lanebelopp

Datum for mottagande av lanebelopp
Datum for aterbetalat belopp

Réntesats

Lanat kapital

Langivarens namn

Langivarens person-/organisationsnummer
Lanebelopp

Datum for mottagande av lanebelopp
Datum for aterbetalat belopp

Réantesats
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Brandskydd i serveringslokaler

Restauranger och caféer bestks ofta av gaster som saknar lokalkdnnedom och
kunskap om vad man ska géra om det bérjar brinna. Darfor ar det viktigt att alla
utrymningsvagar ar tydligt uppmarkta med utrymningsskyltar och att personalen
vet vad de ska gora vid en brand. Det behdver ocksa finnas brandslackare, for
att snabbt kunna slédcka en mindre brand.

Du som dger eller driver en restaurang dr skyldig att forebygga brand och att hindra eller begransa skador-
na om det skulle borja brinna. Det dr ddrfor viktigt att arbeta systematiskt med brandskyddet. Det innebdr
att du pa ett organiserat sdtt ser ver risker i verksamheten, utbildar personalen och gor regelbundna
kontroller av brandskyddet.

Utrymningsvagar

Det ska normalt finnas minst tva utrymningsvagar som dr oberoende av varandra. I mindre lokaler som
ar enkla att 6verblicka och utrymma kan det ibland racka med en utrymningsvag. Utrymningsvagen
maste i sa fall leda direkt ut till det fria utomhus.

Dorrar i utrymningsvag ska alltid vara ldtta att 6ppna och far inte vara lasta. Utrymningsvégen ska vara
fri fran brannbart material och annat som kan férhindra eller forsvara en utrymning. Utrymningsvagar
ska kontrolleras regelbundet sa att de dr framkomliga hela vigen ut till det fria utomhus. Det ska dven
vara fritt pa utsidan av dérren, dven vintertid.

Om dorrar i utrymningsvagar ar lasta nar verksamheten hiller stingt, ska lasfunktionen vara kopplad till
en vasentlig funktion som exempelvis belysning eller kassa. Pa sa sdtt glommer man inte att att lasa upp
dorrarna ndr restaurangen dr 6ppen.

Tank pa att alla som kan ta sig in i restaurangen ocksa med latthet ska kunna ta sig ut, dven personer som
har funktionsnedsittning eller har hjdlpmedel vid f6rflyttning.

Utrymningsskyltar

Utrymningsvégar ska vara skyltade med vigledande markeringar. Utrymningsskyltar ska alltid lysa och
vara férsedda med reservbatteri sa att de lyser dven vid stromavbrott. Verksamhet i killarlokal kan be-
héva nddbelysning som tdnds vid stromavbrott.



Slackutrustning

Det ska finnas handbrandslédckare sa att en brand kan sldckas eller begransas. Brandslackarna ska vara
upphidngda, tydligt uppmarkta och de ska fungera. Det dr viktigt att alla i personalen vet hur en brand-
slackare fungerar och att det kdnner sig trygga med hur de ska anvdndas. For att minska skadan vid en
brand i koket rekommenderar vi en fettbrandsldckare och en kolsyresldckare.

Har restaurangen stekbord, fritos, kolgrill eller wok

sa Okar brandrisken vilket stdller hogre krav pa ditt Om olja eller fett brinner - kvav elden med
brandskydd. Det dr darfor viktigt med regelbunden ett lock eller anvand en fettbrandslackare.
sotning och brandskyddskontroll. Se till att det finns Var forsiktig s att du inte brénner dig! Hall
lock nira fritésen for att ticka 6ver oljan och ha aldrig vatten pé brinnande olja eftersom det

handskar i ndrheten eftersom oljan dr extremt varm. or.sak"ar en m,kaet storre brand. Brinnande
olja & omkring 400 grader varm, vattnet

For att begransa brander i restaurangkik och for- kokar direkt och vattendngan slungar upp
hindra att en brand sprider sig till im- eller rokkanal ldgorna mot taket och kan orsaka brannska-
rekommenderar vi att man installerar ett automa- dor pa personer i narheten. Risken ar ocksa
tiskt slacksystem i kokskdpan. Ett sadant system bor stor att branden sprids vidare i flaktsystemet.
finnas om:

> Nagon av restaurangens utrymningsvagar gar via koket.
> Restaurangen har en dérr mot en utrymningsvag som dr gemensam och anvands dven av andra lokaler.
> Restaurangens utrymningsvag med stor sannolikhet riskerar att blockeras vid en brand i koket.
Brandfarlig vara
Manga restauranger anviander gasol till exempelvis spisar, wokpannor eller virme pa uteserveringen.

Det ar da viktigt att kinna till vilka regler som giller fér brandfarlig vara och hur den ska hanteras och
forvaras. Tillstand kravs om din verksamhet hanterar mer dn 2 liter gasol inomhus.

Checklista

B Se over vilka risker som finns i verksamheten.
B Ta fram tydliga rutiner fér vad som ska géras vid en brand/utrymning och éva detta med
personalen. All personal maste veta vad de ska géra om brandlarmet startar.

B Undvik anlagd brand genom att inte forvara brannbart material pa lastkajer eller pa andra
undanskymda platser.

B Finns det ett géllande tillstand fér hantering av brandfarlig vara?

Kontrollera regelbundet att:
B Brand- och utrymningslarmet hérs i hela lokalen.

Utrymningsvéagarna ar fria fran brénnbart material eller sddant som férsvarar en utrymning.

|
B Utrymningsskyltarna lyser och syns fran hela restaurangen.
|

Slackutrustningen &r tydligt uppmarkt och funktionskontrollerad.

Kontaktuppgifter till Radddningstjénsten:



bilaga 2

Dokumentation vid tillstdndsansokan
For att rdddningstjénsten ska kunna yttra sig géllande alkoholtillstind
behoéver myndigheten f3 in foljande dokumentation.
Ofullstiéndiga uppgifter infor yttrande kommer att dra ut pd handldggningstiden.

Skalenlig ritning over aktuell verksamhet.
Denna ritning skall innefatta féljande:
- Utrymningsvagar (bredd, héjd).
- Slagriktning pa dérrar i och vid utrymningsvég.
- Utrymningsskyltar/Nédbelysning.
- Anordning for tidig upptackt (brandlarm).
- Slackutrustning.
Se exemplet nedan

{)

Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet Box 64 Tel: 0530-181 60, 181 46
464 80 Mellerud alkohol.tobak@dalsland.se
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Brandskyddsansvarig vid alkoholutskankning.
Denna blankett skall fyllas i vid ansékan om tillstand for alkoholutskankning.

Anldggning

Gatuadress

Fastighetsbeteckning

Brandskyddsansvarig.
Namn, textat Tele Mobiltele

Postadress Postnr och ort

Vid tillstdndspliktig alkoholutskdnkning skall det finnas en brandskyddsansvarig.

Brandskyddsansvarig skall vara den som &r tillstdndsinnehavare for
alkoholutskdnkningen. Ar inte den brandskyddsansvarige i “tjdnst” vid
tillstdliningen skall det finnas en utsedd brandskyddsansvarig
(stilliforetriadande brandskyddsansvarig). Detta ansvar skall ldggas pa den
person som har de hégsta befogenheterna under tiden férsaljningen av
tillstandspliktiga drycker pagar, t ex den serveringsansvarige. Det &r den
brandskyddsansvarige som ansvarar for att personalantalet inte dverstiger enligt
tillstandet tillatet antal.

Brandskyddsansvarig ansvarar for att personalen har tillfredstallande kunskap och
utbildning foér att kunna hantera den brandslackningsutrustning som finns i lokalen,
samt for att medverka vid ett larm/brandtillbud.

Brandskyddsansvarig ansvarar for att brandtekniska installationer i anlaggningen
fungerar.

Underskrift av brandskyddsansvarig Ort och datum

Dalslands & Saffles
Alkohol och Tobaksenhet Box 64 Tel: 0530-181 60, 181 46
464 80 Mellerud alkohol.tobak@dalsland.se
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Bilaga 3
serveringslokal upp till 50
Dalsland & Saffles personer. Tre sidor.
Alkohol- och
Tobaksenhet

Beddmningsunderlag for Brandskydd i serveringslokaler avsedda for upp
till 50 personer (inomhus)

Las noga igenom féljande text, svara pa fragorna pa sidan tre, bifoga foton
som visar skyltar, utrymningsvagar samt brandsléckarutrustning.

Information till dig som soker serveringstillstand.

Utrymningsvagar
Generellt ska det finnas tva, av varandra oberoende utrymningsvagar., utgangar.
e Utrymningsvdgen ska vara en dorr, fonster &r inte lampligt i lokaler dit allmé&nheten har
tilltrade.
e Utrymningsvag, via kok eller annan lokal ska vara fri fran brannbara eller blockerande foremal
som exempelvis mobler, diskvagnar eller tombackar.
e Utrymningsvégen ska ha en fribredd pa minst 0,9 meter.

Det finns ett undantag fran kravet pa tva utrymningsvégar under forutsattning att samtliga punkter
uppfylls:

e Personantalet i lokalen far inte dverstiga 30 personer (personal réaknas inte)

e Serveringsytan ska vara placerad i markplanet.

e Auvstandet fran den inre delen av lokalen till utrymningsvégen far inte dverstiga 15 meter.

e 2Lokalen ska vara latt 6verblickbar, man maste kunna se utrymningsvagen fran hela lokalen

Utrymningsdorr
Daorr i utrymningsvag ska vara latt att dppna utan nyckel eller kod och tydligt utmarkt med belyst eller
genomlyst vagledande markering. Dorren far inte vara blockerad pa in- eller utsida.

Brandslackningsutrustning

| verksamheten ska det finnas brandslackutrustning. Slackutrustningen kan besta av inomhusbrandposter
eller handbrandslackare. | serveringsytan rekommenderas pulver med lagsta effektivitetklass pa 43 A
233 BC. | koket rekommenderas koldioxidslackare om matlagning férekommer i mindre omfattning.
Nér fritos eller stekbord finns i koket rekommenderas att fettbrandslackare finns i koket.

Handbrandslackarna ska vara réda, fast monterade pa vaggen och utmarkta med skyltar.
Handbrandsldckarna ska vara kontrollerade enligt tillverkarens anvisningar eller SS 3656 och vara

forsedda med kontrollmérke som anger nar den senaste kontrollen &r utférd. Verksamheten ska
sakerstalla utrustningens funktion genom aterkommande kontroll.
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Utformning av skyltar

Utformning av skyltar kan vara utformade pa tva satt antingen enligt AFS 2023:12 Arbetsmiljoverkets
foreskrifter och allmanna radd om utformning av arbetsplatser

eller SS-EN 1SO 7010:2020

Vagledande markering

B<hrl5 >

Skyltar utformade enligt AFS 2023:12 Skylt utformad enligt SS-EN 1SO 7010:2020

Anvisningsskyltar for brandslackningsutrustning
Handbrandslackare

\

S

Skylt utformad enligt AFS 2023:12 Skylt utformad enligt SS-EN 1SO 7010:2020

Iy

Skylt utformad enligt AFS 2023:12 Skylt utformad enligt SS-EN 1SO 7010:2020

Inomhusbrandpost

Brandfilt

Skylt utformad enligt AFS 2023:12 Skylt utformad enligt SS-EN 1SO 7010:2020
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Checklista till stod for bedomning av brandskydd

Namn parestaurang:

Adress:

Antal gasterinomhus

Ovriga noteringar:

Genom att svar ja eller nej pa fragorna i checklistan kan vi lattare gora en bedomning om den aktuella
serveringslokalen ar lamplig ur brandskyddssynpunkt, obs bifoga foton

Personantal under 30 personer Ja Nej

Finns tvdavvarandraoberoende utrymningsvagar?

Vid en utrymningsvag, oppnas dérren utat?

Vid en utrymningsvag, syns dorren fran hela lokalen?

Vid en utrymningsvag, ar det maximalt 15 meter till dérren oavsett var i
lokalen du befinner dig?

Ar dorr i utrymningsvag markerad med belyst eller genomlyst
markering?

Ar det latt att ta sig till utrymningsvagen? (90 cm fri bredd)

Finns slackutrustning, ar den monterad pa vaggen och tydligt skyltad?

Personantal mellan 30-50 personer Ja Nej

Finns tvdavvarandra oberoende utrymningsvagar?

Ar det mer &n 5 meter mellan utrymningsvéagarna?

Oppnas doérren i utrymningsvagen utat?

Ar dorr i utrymningsvag markerad med belyst eller genomlyst
markering?

Ar det latt att ta sig till utrymningsvagen? (90 cm fri bredd)

Finns slackutrustning, &r den monterad pa vaggen och tydligt skyltad?
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serveringslokal 51 -150
personer. 4 sidor.

Dalsland & Saffles
Alkohol- och
Tobaksenhet

Brandskyddsredogorelse for serveringslokal
avsedd for 51-150 personer

Ska du bedriva servering i en befintlig lokal avsedd for 51—150 personer racker det i
de flesta fall med att du lamnar in nedanstaende redovisning samt bifogar en
planritning eller skiss 6ver dina lokaler. Planerar du att bedriva verksamhet med plats
for fler an 150 personer bor dokumentation som beskriver lokalens brandskydd
istallet vara upprattad av opartisk sakkunnig brandkonsult (till exempel i form av en
brandskyddsdokumentation)

Sokande

Bolagets (s6kandes) namn Organisationsnummer
Telefonnummer Bolagets (sokandes) adress
Mobilnummer

Kontaktperson E-postadress
Serveringsstalle

Serveringsstillets namn Telefonnummer
Fastighetsbeteckning Gatuadress

Postnummer Postort

E-postadress

Skal for nytt tillstand

O Ny restauranglokal

O Ny innehavare i befintliga lokaler
0 Annat, beskriv:
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Brandskyddsredogorelse for serveringslokal
avsedd for 51-150 personer

Andra upplysningar

Har anger du om till exempel serveringslokalen haft serveringstillstand tidigare.

Inriktning

[0 Restaurang/pub

O Verksamhet med konserter/nattklubb
[0 Annat, beskriv:

Personantal och antal vaningar i lokalerna

Maximalt antal personer som totalt far befinna sig i lokalen eller lokalerna samtidigt

Bedrivs verksamheten i annat &n markplan OJa

O Nej
O Ej aktuellt
O Ej aktuellt

Antal vaningar under markplan

Antal vaningar 6ver markplan

Uteservering
Finns det uteservering O Ja O Nej
Finns det staket, plank, skairmviggar, nivaskillnader, O Ja O Nej

buskage eller liknande som forsvarar utrymning till det
fria frn uteserveringen

2/4



Brandskyddsredogorelse for serveringslokal

avsedd for 51-150 personer

Beskrivning av brandskydd

Ar verksamheten den enda i en friliggande byggnad OJa [0 Nej

Finns brand- och utrymningslarm (automatiskt aktiverat OJa O Nej

utrymningslarm)

Finns utrymningslarm som kan aktiveras manuellt (via OJa [0 Nej

tryckknappar)

Stiangs eventuella musikanldggningar av automatiskt vid OJa [0 Nej O Ej

aktiverat utrymningslarm aktuellt

Finns vattensprinkleranldggning OJa O Nej

Hanteras gasol OJa O Nej

Finns giltigt tillstdnd for brandfarlig vara (pa den sokande | O Ja O Nej

verksamheten) Ansokan
inskickad

Finns stekbord, fritos och/eller grill i koket O Ja [ Nej

Finns automatiskt slacksystem i kdpa ovan eventuellt OJa O Nej O Ej

stekbord, frités och grill aktuellt

Kan samtliga dorrar i utrymningsviag 6ppnas med en hand | O Ja O Nej

och ett tryck nedat, det vill sdga utan att 1dsas upp innan,

t.ex. nodoppningshandtag eller endast ett handtag.

Ar nattlasning av lokalen kopplad till viisentlig funktion? OJa O Nej O Ej

T.ex att lokalens belysning inte gar att tinda innan ddrrar i aktuellt

utrymningsvagar ar upplésta.

Finns det bygglov/bygganmaélan for den tilltinkta OJa O Nej

verksamheten

Ange vilket material som insidan pa innertaket ar gjort av

Till exempel material i takskivor eller annan fast monterad beklddnad. Flera alternativ

kan anges.

O Obrannbart material som till exempel gips, sten eller betong

O Brannbart material som till exempel spanskivor, tra eller vav

O Annat, ange:

Finns det annat material/dekorationer pa vaggar eller tak av brannbart material, till exempel

plastvixter, tyger eller bambu. Beskriv:

3/4



Brandskyddsredogorelse for serveringslokal
avsedd for 51-150 personer

Planritning

Planritning eller skiss 6ver brandskyddet i lokalerna for din verksamhet ska bifogas
ansokan. Bifoga en ritning for varje vaningsplan.

Nedanstdende punkter ska du rita och skriva in i ritningen eller skissen.

(|
a

O

Oo0o0oo0oaoO

Lokalens utformning och var vaggar, dorrar, trappor med mera finns.

Om uppgift finns om brandcellsgranser inom verksamheten samt mot
kringliggande verksamheter ska dessa ritas in.

Entrédorr och dorr i utrymningsvig med 6ppningsbredd (cm) samt vilket hall
dorren Oppnas at.

Placering och typ av utrymningsskyltar.

Slackutrustning — typ av och storlek pa sldckare samt var de ar placerade.
Inredning — beskriv var mobler och annan inredning ar placerade.

Var behallare med brandfarlig vara eller gasol forvaras om det finns.

Om uteservering finns bor det framgéd om plank, inglasning eller liknande finns
och i sa fall framgéa var 6ppningar finns for att ta sig vidare till sdker plats.

Fotografier pa till exempel utrymningsbeslag eller utrymningsskyltar far gdarna
bifogas i ansokan.

Underskrift

Underskrift av sokande Namnfortydligande Datum

4/4



Tobaksenhet

% Dalsland & Siffles
”j % Alkohol- och

TillstAndshavare

Anmalan

eller andring av serveringsansvariga personer

Enligt 8 kap. 18 § alkohollag (2010:1622)
Sidalav1

DNR:

Tillstandshavare

Org.nr/ per.nr

Serveringsstalle

Serveringsstalle/tillredningsstalle

Restaurangnummer

Adress

Serveringsansvarig personal

Samtliga serveringsansvariga vid anmélningstillfallet, ange &ven tidigare anméalda personer.

namn

Personnummer

Underskrift

Firmatecknarens underskrift

Namnfortydligande

Anmalningsdatum

Enligt alkohollagstiftningen ska den serveringsansvarige 6vervaka
alkoholserveringen nar inte tillstandshavaren finns pa plats.
Serveringsansvarig ska vara narvarande under hela tiden som servering
sker. Finns varken tillstandshavaren eller serveringsansvarig pa plats ar det
en Overtradelse mot bestammelse i alkohollagen. Detta kan leda till en
varning och om det upprepas till aterkallande av serveringstillstandet.

Den serveringsansvarige ska ha tillracklig kunskap i alkohollagstiftningen for
att kunna skota sin uppgift, vilket ar tillstandsinnehavarens ansvar.

Dalslands & Saffles

Alkohol och Tobaksenhet Box 64

464 80 Mellerud

Tel: 0530-181 60, 181 46
alkohol.tobak@dalsland.se
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y Dalsland & Saffles En kortfattad information fran Tillstdndsenheten
- Alkohol- och

Tobaksenhet

m forsorjning

- nar du soker tobaksférséilj ningstillstand eller serveringstillstand -

: Nar du soker ett tobaksforsiljningstillstand eller serveringstillstand vill vi veta
, hur du har forscrjt dig de senaste tre (3) aren. Oftast far vi veta din inkomst
| 1remissvar fran Skatteverket.

Alternativ 1
Om svaret vi far fran Skatteverket visar att du haft en inkomst som man kan leva p4, sa
ricker det oftast for oss.

Alternativ 2

Ibland hinder att svaret fran Skatteverket visar att du haft en
mycket ldg inkomst eller ingen alls. Vi ber da att du ska forklara
hur du f6rsorjt dig. Vi vill se en skriftlig redovisning av att du haft
pengarna som du levt pa och en forklaring pa varifran du fatt dem.

Mitt foretag
Lkig 328863k 1" 7
Lkjgdra -2 254 kr
Insattning 354 hr
1 Uttag "lan” -5 447 kr
Jajoritgh 38487 kr |7
Insattning 35 456 kr
KLKljgtweu -3 554 Wr
Uttag "lan" -5 648 kr
Klijti 344 kr
Uttag "lan” -21 556 kr
R 3456 kr
15232 lr

I alla situationer ska du redovisa hela kontoutdrag fran
® banken med saldo och datum.

& === Nagra vanliga exempel ===y

Overskott av ndringsverksamhet

Du har haft enskild firma, handelsbolag (HB) eller kommanditbolag (KB) och levt pa 6verskott
fran ditt foretag.

e Da visar du din bokféring dir man ser dina insattningar och uttag 1 foretaget, styrkt med

bankkontoutdrag;

Inkomst 1 annat land f INKOMST -
.................... DBKLA eATI (5
Du har tjdnat dina pengar 1 ett annat land. = e

ngd 354 534 nno 2233

gl 5446 jhaf 221
e D4 visar du din din inkomstdeklaration eller motsvarande fran A
n.b.fb.jn 2555
det landet_ | .. by, 15235




Du har lanat pengar, till exempel av en bank,
ett foretag eller en privatperson.

e Da visar du ett utdrag fran ditt konto pa
banken, dar det syns att du fatt lanet inbetalat
pa ditt konto.

e Du visar ocksa ditt skriftliga avtal med den som gett dig lanet.

e Om lanet ar fran en privatperson visar du ocksa hur den som hjilpt dig med pengar har fatt
sina pengar.

Forsorjd av annan person

Din partner eller nigon annan person har haft inkomster som ni levt pa.

* Da visar du den personens inkomstdeklarationer som visar
vilka inkomster hen har haft.

MIN PARTNER S
KoNTOUT DRAG

Kj.adrig -8 567 kr
ah TORF—

FRAP "
Odrikgd -534 kr
Qjighdkm -354 kr
Jkthjilio T3 kr

eller

Hutidri -54 kr
Kj.odrdg -5 567 kr
Ligfnhld -5 646 k

e Savisar du utdrag fran den personens bankkonto som visar att
hen haft pengar att f6rsorja ocksd dig.

Odrikgd 4
Qjighikm -354 kr

33810 kr
-3 545 kr
e —

£

e Du visar ocksa hur den som forsorjt dig har fatt sina pengar.

Du har fatt pengar i gava.

e Da visar du ett utdrag fran ditt
konto pa banken dar det syns att

Leh 69 1
o . o Lan/gh -350 000
du fitt pengarna inbetalade pa ‘@%S\WD\/J
Ozdfgne 5468

ditt konto. Oikhykl 25357

C ?a;?o 2 19737
* Du visar ocksi ett kontoutdrag fran

den som gett dig pengar som visar att hen haft pengarna och fort 6ver pengarna till ditt
bankkonto.

373221

! Datum och belopp pa de bada kontoutdragen ska stimma 6verens.

* Du visar ocksa hur den som hjilpt dig har fatt sina pengar.

et 8t Tank pa att redovisningen i alla situationer ska innehalla hela kontoutdrag med saldo och datum ss3:8
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Dalsland & Saffles bilaga 4

Alkohol- ach VERKSAMHETSBESKRIVNING

Tobaksenhet . o . . .
vid ansékan om stadigvarande serveringstillstand
Sokande bolag/férening Organisationsnummer
Sokande
Kontakt- Namn Mobilnummer
person
mailadress:
webbadress:
Vilken typ av verksamhet kommer ni att bedriva:
[] Restaurang [] Pub [] Festvaning /konferens
[] Lunchservering  [] Nattklubb  [[] ANNAt...c.cccoevrerriirirreenerreeneniseeneens
Kommer ni att ha ndgon aldersgréns: Kommer ni ha danstillstand hos Polismyndigheten?
. [INej [7Ja, namligen ........ ar [INej [1Ja [Ivetej
Serverings- Kommer ni att ha spelautomater? Kommer ni ha entrévardar /publikvard?
stillet [INej [JJa [Vetej OONej d7a [Ovetej
Kommer ni att ta entréavgift? Kommer ni att anlita festfixare?
[INej [1Ja [Ivetej [INej [1Ja [Ivetej
Hur marknadsférs serveringsstéllet?
[ 1 Media [ ] Sociala medier [ ] Affischer [ | Egen hemsida eller utskick till medlemmar
Beskriv din verksambhet:
t.ex. restaurangens inriktning, ev evenegemang, dans show etc. ev samarbetspartner
Ovriga
upplysningar
Oppetider:
Beskriv hur uteserveringen kommer vara avgransad:
Eventuell
uteservering

Vi behandlar dina personuppgifter enligt dataskyddsférordningen (GDPR). Den réttsliga grunden for var behandling &r
myndighetsutdvning. Dina personuppgifter kommer att sparas s ldnge de behovs for dandamalet och dd kommunen kan ha en
skyldighet att arkivera dem enligt lag och kommunala bestdmmelser. Vi kan 4&ven komma att dela dina personuppgifter med andra
parter, forutsatt att vi ar skyldiga att gora s enligt lag.

1(1)
Dalsland & Siffles

Alkohol och Tobaksenhet Tel: 0530-181 46, 181 60

Box 64 alkohol.tobak@dalsland.se

464 80 Mellerud
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